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1. Общие сведения 

 

Директор МБОУ «СОШ № 83»: Демина Евгения Викторовна, тел. 56-03-03 

Ответственный за питание обучающихся: Кромина Елена Владимировна, тел. 56-12-75 

Численность педагогического коллектива: 54 чел. 

Количество посадочных мест: 228 (216 для обучающихся, 12 для педагогов) 

Площадь обеденного зала: 258 кв.м 

Количество классов по уровням образования: 

НОО – 14 классов, ООО - 16 классов, СОО- 2 класса. 

№ 

п\п 
Классы 

Количество 

классов 

Численность 

обучающихся, 

всего чел. 

В том числе льготной 

категории, чел. 

одноразовое 

питание 

двухразовое 

питание 

1 1 класс 3 69 52 17 

2 2 класс 3 67 9453 14 

3 3 класс 4 90 8765 25 

4 4 класс 4 86 8269 17 

5 5 класс 4 83 1614 13 

6 6 класс 3 71 821 16 

7 7 класс 3 70 1312 16 

8 8 класс 3 64 1212 15 

9 9 класс 3 75 910 16 

10 10 класс 1 30 45 0 

11 11 класс 1 29 35 1 

Итого: 32 734 318 150 

 

2. Охват горячим питанием по категориям обучающихся 

2.1 Охват одноразовым горячим питанием 

№ 

п\п 
Категория обучающихся 

Численность, 

чел. 

Охвачено горячим питанием 

Количество, 

чел. 

% от числа 

обучающихся 

1 Обучающиеся 1-4 классов 312 312 100 

 в т.ч. обучающиеся льготных 

категорий 

312 312 100 

2 Обучающиеся 5-11 классов 422 398 94 

 в т.ч. обучающиеся льготных 

категорий 

79 79 100 

 в т.ч. за родительскую плату 343 319 93 

Общее количество обучающихся  734 710 97 

в т.ч. обучающиеся льготных категорий 391 391 100 



 

2.2 Охват двухразовым горячим питанием 

№ 

п\п 
Категория обучающихся 

Численность, 

чел. 

Охвачено горячим питанием 

Количество, 

чел. 

% от числа 

обучающихся 

1 Обучающиеся 1-4 классов 312 154 49 

 в т.ч. обучающиеся льготных 

категорий 

73 73 100 

 в т.ч. за родительскую плату 239 81 34 

2 Обучающиеся 5-11 классов 422 88 21 

 в т.ч. обучающиеся льготных 

категорий 

78 78 100 

 в т.ч. за родительскую плату 344 10 3 

Общее количество обучающихся  734 242 33 

в т.ч. обучающиеся льготных категорий 151 151 100 

в т.ч. за родительскую плату 583 91 16 

 

1. Модель предоставления услуги питания 

(столовая на сырье, столовая-доготовочная, буфет-раздаточная) 

 

Модель предоставления питания cтоловая-доготовочная 

Форма организации питания предварительное накрытие столов 

Организатор питания ООО «Общественное питание» 

Адрес местонахождения 
636000, Томская область, г. Северск, 

ул. Калинина, д. 69, помещ. 1016 

ФИО руководителя Комиссаров Александр Владимирович 

Контактные данные: тел. / эл. почта 8-913-885-96-20, a.komissarov2011@yandex.ru 

Дата заключения контракта 23.12.2024г. 

Срок оказания услуг с 09.01.2025 по 26.05.2025 включительно 

 

4. Использование специализированного транспорта для перевозки  пищевой 

продукции 
 

Вид транспорта Специализированные автомобили 

Принадлежность транспорта Транспорт организатора питания 

Условия использования транспорта Для доставки продуктов 

 

5. Инженерное обеспечение пищеблока 

 

Холодное водоснабжение централизованное 

Горячее водоснабжение централизованное 

Отопление централизованное 

Водоотведение централизованное 

Вентиляция помещений 
Приточно-вытяжная принудительная 

Приточно-вытяжная естественная 
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6. Проектная мощность (план расположения помещений) пищеблока 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

№ помещения по 

плану 
Назначение помещения 

Площадь 

помещения, 

м
2
 

16 Тамбур 3,7 

15 Загрузочная 21,7 

6 Холодильная камера 10,4 

14 Склад сыпучих продуктов 11,4 

19 Цех доготовки полуфабрикатов 67,1 

24 Обеденный зал 258,0 

18 Моечная 24,4 

7 Кабинет, гардероб 8,8 

8 Туалет 1,4 



 

7.  Материально-техническое оснащение пищеблока 

 

№ п/п 
Наименование 

технологического оборудования 

Дата  начала 

эксплуатации 

механическое оборудование 

1 Овощерезка 01.10.1999 

2 Овощерезка Robot-coupe CL30 Bistro 13.12.2013 

3 Посудомоечная машина МПТ-1700 01.12.2021 

4 Протирочная машина МП-800 06.09.2002 

5 Электромясорубка УКМ-12 с подставкой 28.07.2015 

6 Мясорубка МИМ-600М 01.12.2021 

тепловое оборудование 

7 Котел электрический КПЭМ-160/9Т 22.07.2011 

8 Котел электрический КПЭМ-160/9Т 06.07.2012 

9 Плита электрическая ЭП-6П 19.05.2010 

10 Сковорода опрокидывающаяся СЭСМ-0,5ЛЧ 01.12.2021 

11 Жарочно-пекарский шкаф ЭШП-3с(у) 01.12.2021 

12 Кипятильник Фонтан АКНЭ-100 30.07.2020 

13 Шкаф жарочный ШЖЭ-3 19.12.2016 

холодильное оборудование 

14 Ларь Бирюса 200к морозильный 04.05.2009 

15 Холодильный Агрегат MGM 032s 18E 17.04.2008 

16 Холодильник "Бирюса 10-1" 01.10.1999 

17 Шкаф Polair ШХ-1,4 01.04.2009 

18 Шкаф холодильный Polair ШХ-0,5ДС 01.04.2009 

19 Шкаф холодильный КАПРИ 19.11.2014 

 

Стол обеденный (на 6 мест) – 39шт (для обучающихся-36, для буфета-1, для педагогов-2). 

Стул – 234шт. 

Стеллаж для сушки тарелок СТ-1,6*8/5 – 1шт. 

Стеллаж для сушки тарелок СТ-1,6*6/5 – 1шт. 

Рециркулятор – 1шт. 

Огнетушитель – 2шт. 

 

8. Штатное расписание работников пищеблока 

 

№ 

п/п 
Должность 

Количество 

ставок 

Укомплекто-

ванность 

Квалифика- 

ционный 

разряд 

Наличие 

медкнижки 

1 
Заведующий 

производством 
1 да 9 имеется 

2 Повар 2 да 
4 

4 
имеется 

3 Мойщик посуды 3 да - имеется 

 



 

9. Перечень нормативных и технологических документов: 

 

1. Десятидневное меню. 

2. Ежедневное меню. 

3. Технологические карты. 

4. График приема пищи. 

5. Закон Томской области от 12.08.2013 № 149-ОЗ «Об образовании в Томской области». 

6. Распоряжение Администрации ЗАТО Северск от 11.09.2020 № 1010-р «Об 

организации бесплатного питания обучающихся муниципальных 

общеобразовательных организаций ЗАТО Северск». 

7. Приказ МБОУ «СОШ № 83» от 30.08.2024 № 228 «Об организации питания и 

создании бракеражной комиссии». 

8. Положение об организации питания обучающихся. 

9. Положение о бракеражной комиссии. 

10. Приказ МБОУ «СОШ № 83» от 02.09.2024 № 253 «О создании комиссии по 

осуществлению родительского контроля за качеством питания обучающихся в 

школьной столовой». 

11. Положение об общественной комиссии по контролю за качеством организации 

питания обучающихся. 

12. Порядок проведения мероприятий по родительскому (общественному) контролю за 

организацией горячего питания обучающихся. 

13. Порядок обеспечения бесплатным 2-х разовым питанием обучающихся с ОВЗ, 

обучение которых организовано по основным общеобразовательным программам на 

дому, с возможностью замены бесплатного 2-х разового питания денежной 

компенсацией. 

14. Должностные инструкции персонала пищеблока. 

15. Программа производственного контроля на основе принципов ХАССП. 

16. Гигиенический журнал (сотрудники). 

17. Журнал учета температурного режима холодильного оборудования. 

18. Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях. 

19. Журнал бракеража готовой пищевой продукции. 

20. Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции. 

21. Акт по результатам проверки состояния готовности пищеблока по организации 

питания к новому учебному году. 

22. График дежурства преподавателей в столовой. 

23. Журнал учета проведения генеральных уборок. 


